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BRUNO「ガラスエアフライヤー」で、ロッテ「パイの実」が

まるで“焼きたて”に！「さくふわ食感」に仕上げた「特製ア

ップルパイ」をホテルのランチコースデザートで体感／ロッ

テシティホテル錦糸町

「パイの実」で仕上げる「特製アップルパイ」をロッテシティホテル錦糸町のランチで体

感。ロッテアライリゾートのビュッフェでは「パイの実」×パフェ作り体験をご提供。

ロッテシティホテル錦糸町（所在地：東京都墨田区錦糸4-6-1、総支配人：福井朋也）は、ライフスタ
イルブランド「BRUNO（ブルーノ）」のヒット商品「ガラスエアフライヤー」と、ロッテのロングセラ
ーブランド「パイの実」のコラボレーションキャンペーン「お菓子な魔法レシピ」の魅力をホテルで体

感できる特別デザート「アップルパイ シャルロッテスタイル」を、4階レストラン「シャルロッテ」の
ランチコースにて、2026年9月7日（月）から11月30日（月）まで提供いたします。

あわせて、ロッテアライリゾート（運営：株式会社LOTTE Hotel Arai、所在地：新潟県妙高市、代表：
福井 朋也）では、同キャンペーンを体験できるビュッフェ企画を、2026年9月11日（金）から9月17日
（木）まで実施いたします。



「お菓子な魔法レシピ」キャンペーンのアレンジレシピを取り入れた、ホテル特製「アップルパイ シャルロッ
テスタイル」を楽しめるランチコース（イメージ）

「お菓子な魔法レシピ」キャンペーンの魅力をホテルで体感

「お菓子な魔法レシピ」キャンペーンでは、BRUNO「ガラスエアフライヤー」の特長である「全方位
ヒートフロー製法」で「パイの実」をリベイクすることにより、まるで"焼きたて"のような「さくふ
わ」食感と、外はサクサク、中のチョコはトロ〜リ溶け出す感動のアレンジレシピ3種類をご紹介して
います。

【「お菓子な魔法レシピ」キャンペーンはこちら】

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000204.000090148.html

当ホテルでは、ロッテグループならではの食体験として、その中から「炙りパイの実」を取り入れ、ラ

ンチコースを締めくくるデザートに特別な味わいを添えて、贅沢な食のひとときを演出いたします。

平日限定ランチコースのデザート「アップルパイ シャルロッテスタイル」
で、まるで“焼きたて”の感動を

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000204.000090148.html


ランチコース「シャルルーズ」のご提供内容

レストラン「シャルロッテ」では、大切な人との記念日や女子会におすすめの平日限定ランチコース
「シャルルーズ」をご用意しております。本企画では「シャルルーズ」をご注文のお客さま限定で、デ

ザートに「お菓子な魔法レシピ」の「炙りパイの実」を生かしたホテル特製「アップルパイ シャルロ
ッテスタイル」をご提供いたします。

BRUNO「ガラスエアフライヤー」で楽しむホテル特製「アップルパイ シ
ャルロッテスタイル」



シナモンの香りを纏わせてローストし、軽くキャラメリゼしたりんごにバニラアイスを合わせ、BRUN
O「ガラスエアフライヤー」でリベイクしたさくふわ食感の「パイの実」を添えます。お客さまの目の
前で仕上げる香ばしい「パイの実」とりんご、冷たいバニラアイスがひとつになり、ひと口食べればお

口の中でアップルパイが完成する新感覚のデザートです。

ロッテシティホテル錦糸町 「お菓子な魔法レシピ」 を体感できるランチ
コースのご案内

■提供期間

2026年9月7日（月）～11月30日（月）

■提供場所

ロッテシティホテル錦糸町 4F レストラン「シャルロッテ」

■対象メニュー

平日限定ランチコース「シャルルーズ」

※「アップルパイ シャルロッテスタイル」は、同コースをご注文のお客さま限定でのご提供とな
ります。

■内容

・スパークリングワイン

・前菜（秋刀魚と南瓜のテリーヌ サラダ仕立て）



・スープ（キノコのパイ包みスープ）

・お魚料理（真鯛と帆立貝のポワレ 2種のソース）

・お肉料理（牛フィレ肉とフォアグラのソテー 赤ワインソース）

・ デザート

（BRUNO「ガラスエアフライヤー」でリベイクした「パイの実」を使用した「アップルパイ  シ
ャルロッテスタイル」）

・ブレッド

・ドリンク

■ご予約

▼詳細・ご予約はこちら

https://lottecityhotel.jp/breakfast/

※平日限定「シャルルーズ」はご利用日の3日前までのご予約が必要です。

ロッテアライリゾートでは、まるで“焼きたて” 食感の「パイの実」で自

分だけのアレンジパフェづくりを楽しむ体験型ビュッフェをご提供

ロッテアライリゾート（所在地：新潟県妙高市両善寺1966）では、洋食ビュッフェレストラン「THE P
LATE」にて、BRUNO「ガラスエアフライヤー」と「パイの実」のコラボレーション「お菓子な魔法レ
シピ」を楽しめる、オリジナルパフェづくり体験を実施いたします。

スタッフがビュッフェ会場で「パイの実」をリベイクし、まるで"焼きたて"のような食感に仕上げてご
提供いたします。お客さまはスイーツコーナーに並ぶソフトクリームやフルーツなど、お好みの食材を

自由に組み合わせて、リベイクした「パイの実」を使ったオリジナルアレンジパフェづくりをお楽しみ

いただけます。選ぶ食材や組み合わせによってさまざまな味わいが生まれる体験型ビュッフェで、ご家

族やご友人同士、心弾む食のひとときをお過ごしください。

https://lottecityhotel.jp/breakfast/


「お菓子な魔法レシピ」で楽しむ、自分だけのアレンジパフェづくり（イメージ）

ロッテアライリゾート 「お菓子な魔法レシピ」 を体感できるビュッフェ
のご案内

■提供期間     

2026年9月11日（金）～9月17日（木）

■提供場所   

ロッテアライリゾート アライ棟1階ビュッフェレストラン「THE PLATE」

■対象   

ディナービュッフェご利用者

■内容   

・スタッフのデモンストレーションによる、 BRUNO「ガラスエアフライヤー」でリベイクした
「パイの実」のご提供

・スイーツコーナーの食材を組み合わせたアレンジパフェづくり

■提供時間   

1日2回程度（18:00～ /  19:00～ 予定）

■詳細   

▼ロッテアライリゾート公式サイト

https://www.lottehotel.com/arai-resort/ja.html

https://www.lottehotel.com/arai-resort/ja.html


ロッテ「パイの実」について

1979年発売、焼きたてサクサクの64層のパイとまろやかなチョコレートが織りなす絶妙なバランスの
おいしさが特徴のロッテのロングセラーブランド。パッケージに登場する「パイル」と「ロクシー」が

暮らす“パイの実の森”の物語を、世代を超えて届けてきました。

2026年、ブランドは発売48年目を迎え、シンエイ動画と豪華クリエイター陣による「パイの実 おしの
森プロジェクト」を始動。お菓子の枠を超えた新しい“推し体験”を提案しています。

公式サイト：https://www.lotte.co.jp/products/brand/painomi/

公式Xアカウント：https://x.com/lotte_koalanomi

アニメ「パイの実 おしの森へようこそ！」YouTube URL：

https://www.youtube.com/watch?v=019tI1mFQes

BRUNO（ブルーノ）について

“たのしい”をつなぐ。

愉しみ上手な大人が集い、生まれた

ライフスタイルブランド「BRUNO」。

キッチン・インテリアをはじめとした、暮らしのアイテムを展開しています。

ご自宅用はもちろん、ギフトとしても選べる多彩なアイテムを揃えています。

日常のさまざまなシーンに寄り添い、あなたの一日を、ちょっとたのしく

【BRUNO オンラインショップ】 https://bruno-onlineshop.com/BRUNO/

【BRUNO Instagram】＠bruno_enjoy（https://www.instagram.com/bruno_enjoy/）

【BRUNO X】@bruno_enjoy（https://x.com/bruno_enjoy）

【BRUNO TikTok】@bruno_enjoy_official（https://www.tiktok.com/@bruno_enjoy_official）

ロッテシティホテル錦糸町について

東京スカイツリー®を望む絶好のロケーション、下町情緒を色濃く残す街「錦糸町」

ロッテシティホテル錦糸町は、東京メトロ半蔵門線「錦糸町駅」直結・JR「錦糸町駅」徒歩1分という
抜群にアクセスの良い立地で、"東京"を満喫する旅の拠点に最適なホテルです。東京スカイツリー®を
美しく見渡せる客室や、健康美を意識した朝食で迎える「最高の朝」をご提供しております。

公式HP：https://lottecityhotel.jp/

公式インスタグラム：https://www.instagram.com/lottecityhotel_kinshicho_tokyo/
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https://bruno-onlineshop.com/BRUNO/
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ロッテアライリゾートについて

新潟県妙⾼市に位置するロッテアライリゾートは、100万坪という広⼤な敷地に全4棟・257室のホテル
客室を完備しています。敷地内には全14コースを有するスキー場を始め、スパ、プール、レストラン、
カフェ、ファンクションルーム、最⻑1,501m のジップツアーやツリーアドベンチャーなど、多彩なア
クティビティを備えた、アジアでもトップクラスの規模を誇るレジャーリゾートです。冬は⼀⾯に広が
る雪景⾊の中でウィンタースポーツを楽しみ、グリーンシーズンには、新緑と澄んだ空気を感じなが

ら、雄大な⼭並みをご堪能いただけます。⽇常を離れ、ゆったりとした時間をお過ごしください。
所在地：新潟県妙⾼市両善寺 1966

公式サイト：https://www.lottehotel.com/arai-resort/ja

公式ロッテアライリゾートInstagram：https://www.instagram.com/lottehotel_arai/

公式アライマウンテンリゾートInstagram：https://www.instagram.com/lottearairesort/

当プレスリリースURL

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000142.000064679.html

株式会社ロッテシティホテルのプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/64679

＜ロッテシティホテル錦糸町＞

ホームページ：https://lottecityhotel.jp

所在地　　　：〒130-0013 東京都墨田区錦糸4-6-1

総支配人　　：福井朋也

開業日　　　：2010年4月6日

客室数　　　：189室

電話番号　　：03-5619-1066

E-mail　　　：info@lottecityhotel.jp

アクセス　　：JR錦糸町駅徒歩1分、東京メトロ半蔵門線錦糸町駅5番出口直結
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